SAINT MAMMES MATERNELLE [ ]
Du 02/02/2026 au 06/02/2026

Menus

Carotte Bio rapée (régional) 00. Vinaigrette aux agrumes

Boulettes au beeuf VBF() - Sauce fagon Bourguignonne
[/Falafel - Sauce fagon Bourguignonne

Blé pilaf

Yaourt nature © - Et sucre

Orange Bio ®

Crépe au fromage

Saucisse de porc cE2®@
/Saucisse végétale

Haricots verts Bio 3 I'ail @
Carré de Ligueil

Crépe - Confiture du chef tutti frutti @

Taboulé a la menthe (semoule Bio)

Omelette du chef a I'emmental (ceuf MEA)@
Brocolis persillade

Tomme noire IGP@
Kiwi Bio @

Riz Bio et mais @ - Vinaigrette
Sauté de dinde FR O - Sauce créme

/Cassolette au poisson® - Sauce creme

Mélange de pommes de terre et épinards béchamel
Blchette lait mélange

Mousse au chocolat au lait Bio

/Flan chocolat

Betteraves Bio @ - Vinaigrette

Filet de saumon MSC® - Sauce béchamel a la ciboulette
Spaghetti

Mimolette Bio ®

Clémentine

Vendredi

) @ L. O - @ ) s O ) Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Bio &/Régional Y Origine France ““Produit labellisé *Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour I'origine des viandes.



