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SAINT MAMMES PRIMAIRE ®
Du 02/06/2025 au 06/06/2025

Menus

Carotte rapée - Vinaigrette au xéres IGP@

Chipolata LR@
/Saucisse végétale

Lentilles Bio (régional) @9

Tomme noire IGP®
Créme dessert caramel

Taboulé (semoule Bio) @
Roti de dinde FRO - sauce a la moutarde

/Filet de colin lieu MSC® - sauce 3 la moutarde
Brocolis persillade

Mimolette

Melon jaune

Salade iceberg - Vinaigrette balsamique IGP@
Gratin de macaronis Bio, piperade et mozzarella o)
Verre de lait Bio @

Cake du chef aux framboises (farine Bio) @ ©

Saucisson a I'ail - Et cornichons

[Tartinade aux oeufs

Filet de lieu noir MSC - Sauce facon provencale
Riz de camargue IGP créole@

Brie en pointe (régional) (2]

Pasteque

Vendredi

Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
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