
SAINT MAMMES PRIMAIRE
Du 23/11/2026 au 27/11/2026

 Origine France  Régional  Produit labellisé  Bio
Nos menus sont susceptibles d'être modifiés suivant nos approvisionnemments.

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour l'origine des viandes.

 

Elémentaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i Salade de pommes de terre
fraîches (régionales) mais et
cornichon - Vinaigrette à
l'estragon

Emincé de cuisse de poulet FR
 - Façon chasseur

/Galette de blé, fromage et
épinards  - Façon chasseur

Gratin de potiron - Sauce
béchamel Chaource AOP (régional) Pomme VER 

m
ar

di Endives - Salade iceberg -
Vinaigrette aux agrumes Dahl de lentilles Bio Riz de Camargue IGP Yaourt nature (régional)  - Et

sucre
Mandarine

m
er

cr
ed

i

Macédoine de légumes -
Vinaigrette à la mayonnaise

Boudin blanc
/Falafel - Sauce aux oignons

Purée de pommes de terre
fraiches régionales et céleri Camembert Bio 

Crème dessert pistache
(régionale)

je
ud

i

Salade verte Bio  - Oignons
frits - Et croûtons - Vinaigrette

Jambon blanc (issu de porc LR)
 - mayonnaise

/Oeuf dur - mayonnaise
Conchiglie Bio (régional)  Emmental Bio râpé Poire

ve
nd

re
di

Carotte râpée (régional)  -
Vinaigrette à l'échalote

Poisson pané 100% filet MSC 
- Et citron

Gratin de brocolis Crème anglaise
Fondant du chef au chocolat -
(farine Bio régionale) 


