
SAINT MAMMES PRIMAIRE
Du 24/11/2025 au 28/11/2025

Produit labellisé Régional Origine France Bio Plat signature
Nos menus sont susceptibles d'être modifiés suivant nos approvisionnemments.

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour l'origine des viandes.

 

Menus

Lu
nd

i Macedoine de légumes CE2  - mayonnaise
Gratin de gnocchis de pommes de terre au potiron et cheddar
Yaourt à la vanille (régional) 
Clémentine

M
ar

di

Salade iceberg - Vinaigrette au miel
Rôti de bœuf VBF  - Sauce aux herbes
/Omelette du chef à l'emmental (œuf MEA)
Purée de pommes de terre fraiche régionale et brocolis 
Saint Nectaire AOP
Poire VER 

M
er

cr
ed

i

Taboulé à la menthe (semoule Bio) 
Aiguillettes de poulet FR pané  - Sauce crème
/Pain végétarien du chef aux lentilles corail
Haricots beurre persillés
Cantal AOP
Crème dessert vanille
/Crème dessert vanille

Je
ud

i

Salade Krautsalat
Saucisse de porc CE2  - Sauce currywurst
/Saucisse végétale - Sauce currywurst
Frites (au four)
Fromage blanc nature - Et sucre
Moelleux façon forêt noire

Ve
nd

re
di

Haricots verts Bio   - Vinaigrette balsamique IGP
Filet de lieu noir MSC - Sauce aurore
Riz de camargue IGP créole
Camembert Bio 
Compote fraiche pomme Bio mangue 


