SAINT MAMMES PRIMAIRE ®
Du 15/12/2025 au 19/12/2025

Menus

Taboulé a la menthe (semoule Bio) 5o

Paupiette au veau FRO - sauce 3 la moutarde
/Paupiette au poisson - sauce a la moutarde

Haricots verts Bio 3 I'échalote @
Fromage blanc sucré o
Pomme VER @

Carotte Bio rapée (régional) 0. Vinaigrette a I'orange
Dahl de lentilles corail Bio @

Riz Bio pilaf @

Petit moulé nature

Flan nappé caramel Bio

Endives - Salade iceberg - Et croltons - Vinaigrette au miel
Saucisse fumée

/Saucisse végétale

Haricots blancs a la tomate

Tomme noire IGP®
Poire

Tartinade de saumon au fromage ail et fines herbes - et son toast
Aiguillettes de poulet FR pané O - sauce aux marrons et pain d'épices

/Cassolette au poisson(i’) - sauce aux marrons et pain d'épices
Pommes de terre

Champs sur Barse (régional) o
Blche de Noél &

Pomme de terre fraiche régionale, mimolette et cornichons Q. Vinaigrette
Beignet de calamar - Et citron

Epinards béchamel

Saint Nectaire AOP@

Orange

Vendredi

) O - @ L. @ ) s O ) Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Bio ¥¥Origine France 'Régional ““Produit labellisé " Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour I'origine des viandes.



