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SAINT MAMMES [ ]
Du 04/03/2024 au 08/03/2024
-

Menus

Carotte Bio rapée D . vinaigrette balsamique
Sauté de porc FRO - sauce 3 la moutarde
/Omelette du chef

Gratin de chou fleur CE2@
Carré de Ligueil
Flan chocolat

Potage facon cultivateur

Riz de Camargue IGP, potiron et emmental facon risotto ©
Cantal AOP©

Kiwi Bio @

Salade verte - vinaigrette a l'orange
Tartiflette aux allumettes de dinde

/Gratin de pommes de terre facon tartiflette
Saint Moret Bio

Clémentine

Macédoine de Iégumes - mayonnaise
Nuggets de poisson - et citron
Haricots beurre persillés

Pont I'Evéque AOP@
Gateau au chocolat (farine Bio) 5o
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Vendredi

Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant nos approvisionnemments.
Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine francaise.

Bio OOrigine France ®Produit labellisé



