Menus de Juillet "Depreycer
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LE GOOT POUR TOUS
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Semaine du 19 au 25 juin 2023

=
i
Semaine du 26 juin au 02 juil 2023
Lundi | Mardi Mercredi Jeudi Vendredi | Lundi | Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Champignons crémeux|| CEuf mayonnaise Melon Radis beurre Melon Betteraves Pique-nique Pastéque
A
“ Filet de hoki Melon
t
Crousti'fromage e e' oK salze RO6ti de dinde au jus .
, ) ) @ citron & Coquillettes aux petits| = Sandwich poulet ,
Lasagnes de légumes Hachis parmentier . crudités Lasagnes bolognaise
w A légumes et fromage "
Poélée provengale = Riz & Jariniére de légumes X h
A A = Chips
= = A
Yaourt a boire
Fromage Fromage Fromage Fromage blanc nature Fromage Fromage Fromage
Biscuit
. . Créme dessert . . . n n ]
Fruits au sirop Salade de fruits Fruit frais Compote Fruit frais Salade de fruits
chocolat
THEME
Semaine du 03 au 09 juil 2023 Semaine du 10 au 16 juil 2023
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
AMERIQUE
Melon Salade indienne Salade nigoise Pasteque
A o
Poi
Columbo de porc* Poulet réti 0|ssorT sz.xuce e Fish burger
A A & napolitaine -5
- @
Purée de céleri et
Courgettes persillées uree de celeri e Haricots plats Chips
pomme de terre o
4t = -
Fromage Fromage Fromage Fromage
Compote Liégeois chocolat Fruits frais Brownie
Traces potentielles d'allergénes dans les plats. Alternatives sans porcs pour les effectifs déclarés.
Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction de I'approvisionnement
A FAIT MAISON R
| VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE ?’5/
PRODUITS REGIONAUX COMPOSANTE BIO en gras
PECHE DURABLE JOURNEE A THEME
JOUR VEGE




